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Degerli Sektor Mensuplarimiz,

Hasat; bir yillik emegin, alin terinin ve sabrin tiriine doniistiigii en 6nemli agamadir. Ancak
tirlin kalitesinin korunmasi, gida giivenliginin saglanmasi ve emegimizin gerg¢ek degerini
bulmasi, dogru hasat uygulamalariyla miimkiindiir.

Bu amagla hazirladigimiz bilgilendirme notunda yer alan onerilerin hasat siirecince
uygulandiginda, bugiine kadar iiriin kaybinin asli sebebi olan yanlis hasattan kaynaklanan
sorunlarin tamamen ortadan kalktigini yasayarak her beraber gérecegimizden eminim;

Sektoriimiiziin bereketli ve hayirli bir hasat sezonu gegirmesini diliyorum.

Atilla BAYAZIT

il Tarim ve Orman Miidiirii



TAKDIM

Depolama asamasinda ve paketleme evlerinde iiriin kayiplarini en aza indirebilmek ve
meyvenin raf dmriinii uzatmak, uygun zamanda ve uygun sekilde hasat ile miimkiin
olabilmektedir. Dogru hasat zamaninin saptanmasi i¢in gerekli VPD (Buhar Basinci Agig1)
degerine https://burakyilmazl.netlify.app web adresinde yer alan uygulamadan ulasilabilir.

Sayin Bakanimiz ibrahim YUMAKLI’ nin talimat iizerine Sayin Adana Vali Yardimcist
Abdullah SAHIN’in destegi, Muharrem SELCUK’ un koordinasyonu ile Raziye
CETINKAYA YILDIZ, Hakan DOGAN, Giiven ERIS ve Mehmet MUHUR tarafindan
hazirlanan bu kitap, sektordeki tiim temsilcilerin istifadelerine sunulmustur.

Hasat edilmis turunggil meyvelerinde iiriin kaybini en aza indirmek i¢in hazirlanan bu
bilgilendirme ve uygulama dokiimanindaki tavsiyelere uyulmasi mecburiyeti hasil olmustur.

Editor: Mira¢ YAYLA

Biyolojik Miicadele Arastirma Enstitiisii Miidiirii
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Meyvede Kalitenin Tarifi

Meyvede Kalite

A-Organoleptik Kalite:

B-Mikrobiyolojik Kalite:

C-Besin Kalitesi:

D-Ticari Kalite:

Meyvede su igerigi, lezzet, olgunluk
indeksi, boyut, doku, renk, vb. icin
gecerlidir.

Meyvenin hem icinde hem de disinda
fungus (mantar), bakteri ve virislerin
bulunup bulunmamasina baglidir.

Seker ve asit dengesi, C vitamini miktar,
cekirdekli olup olmamasi ve protein

miktari gibi 6zelliklere baglhidir.

Uretim, olgunluk diizeyi, hasat, se¢me ve
tasnif, ambalajlama ile dagitim kosullarina

baglidir (Manuel Martinez Rodrigo).

Organoleptik Kalite Kontrolu
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Meyvenin Fiziksel ve
Kimyasal Ozellikleri

Capt (mm), uzunlugu (mm), ¢ap ile uzunluk orani, agirhig (g),
yogunluk, kabugun toplam agirlig1, kabuk ile segment arasindaki
albedo (ekmek doku) kalinligi, meyve dilimi sayisi, merkez lif
kalinlig1 (mm), posa %, su %, ¢ekirdek sayisi, renk indeksi, meyve
suyunun yogunlugu, asidite, seker, natiirite indeksi.

Fiziksel ve kimyasal 6l¢imlerde kullanilan alet ve ekipmanlar

Penetrometre ile 6lgim Meyve olgim kumpast

ﬁ,
/)_:

Penetrometre Skalalt Pipet Refraktometre
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Meyvenin briks degeri Refraktometre ile Ol¢ilir.

Bu amagla bahcenin farkli yerlerindeki agaclarin i¢ kisimlarindan
degisik renk tonlarinda toplam 10 meyve alinir. Her bir meyveden
refraktometre ile ayr1 ayrt Ol¢im yapilarak, elde edilen briks
degerleri kaydedilir. Daha sonra, 10 meyveye ait briks degerlerinin
aritmetik ortalamast alinarak bahgenin briks degeri tespit edilmis
olur.

Refraktometre ile Briks 6lcimu
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Dijital refraktometre
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-Bahcenin 5 farkli yerinden meyveler alinir ve iyice yikandiktan
sonra ekvator bolgesinden kesilerek suyu sikilir ve tel stizgecten
suzulur.

- Pipet yardimu ile stizilen meyve suyundan 5 mL gekilerek cam

behere aktarilir.

- 20 mL distile su cam behere ilave edilir ve karisim calkalanar.

-Elde edilen bu karisima 3-4 damla phenolphthalein damlatilarak
calkalama islemi stirdurulir.

- Ardindan skalali pipet yardimiyla sodyum hidroksit (0,1 N NaOH)
¢Ozeltisi damla damla ilave edilirken beher siirekli ¢alkalanmaya
devam edilir.

- Cozeltide pembe renk olustugunda NaOH ilavesi durdurulur ve
kullanilan NaOH miktar1 pipet skalasindan okunur.

- Elde edilen deger kullanilarak asidite indeksi asagidaki formiile

gore hesaplanir.

Asitide indeksi (Sitrik asit )= mL NaOH x 0,128




o ”lul J cc NaOH
et 0.1N
°BRIX 7,0| 7,5/ 8,0/ 8,5 9,0 9,510,0110,511,0/11,512,0(12,513,0(13,5(14,0{ " °BRIX
7 78| 7.3| 6.8 6.4 6,0].57| 54| 52| 49| 47| 45| 4,3 42| 4.0[ 39 7
7,5 83| 78| 7.3 69 61| 58| 55| 53| 51| 49| 47 45| 43| 4 7,5
8 89| 83| 78| 7,3/ 69 6,2 56| 54| 52| 50| 48| 46/ 44 8
85 |94 88 83 7.8 7.3 7.0 6.6 6.3 60| 57| 55| 5.3 5.1] 49 47 8.5
9 |100] 93| 88| 82| 78| 7.4| 70| 6.7 64| 6,1 58] 56| 51| 52| 50 9
95 |108| 99 92| 87| 82| 7.8| 7.4| 7.0 67| 64| 62| 59| 57| 55 53] 95
10 [11,1)104] 97| 92| 86| 82| 78| 7.4| 71| 68| 65| 6.2 6,0] 58| 56 10
10,5 |11,7[10,9(10,2| 96| 9,1| 86 82| 7.8/ 7.4| 7.1] 6,8 65| 63| 6,0/ 58 105
11 [12.2|11.4]10,7/10,1] 95| 9.0 86| 8.2 7.8| 74| 7.1| 68| 66| 6,3 6.1] 11
1,5 |12.8/11,9(11,2[105/100] 9.4 90| 85| 81| 78 75| 7.2| 69| 66 64| 11,5
12 |134[125/11,7[11,010.4] 98] 9.3| 89| 85| 81| 7.8] 7.5| 7.2[ 69 67| 12
12,5 139[13,0[12,2|11.4[10,8[10.2 97| 9.3 8.8] 85| 8,1] 7.8| 7.5| 72| 7 12,5
13 [14,5[135[12,7[11,9[11,2[10,7[10,1] 9.6 9.2 84| 81 78| 75 72 13
13,5 [150[14,0[13.2[12,4]11,7[11,1[105/10,0| 96 9.1] 88| 84| 81| 7.8 7.5 135
14 |156]14,5(138[12,8/12,1/11,5[109[10,4| 99 95| 91| 87| 84| 81| 78] 14
14,5 [16,1]15,1[14,113,3[12,5[11,9[11,3[10,7[10,3] 9.8 9.4 9.0 87 84 8.1] 14,5
NORMAL cc NaOH
et 0.1N
°BRIX . [14,5/15,0(15,5(16,0(16,5(17,0(17,5/18,0/18,5/19,0/19,5/20,0/20,5/21,0/121,5 " °BRIX
7 38| 36| 35 32| 31| 3,0 29| 29| 2.8 27| 26| 2.6 25 7
75 | 40 3,2 31| 30| 30| 29 28| 28] 27 7.5
8 5| 3,5 34| 33| 32| 31| 3,0[ 30 29 8
8,5 38| 3,7] 36| 35| 34| 33| 32| 31| 30 85
9 4 44]'42] 41| 40| 3,9 38 37| 36| 35 34| 33 3.2 9
9,5 51| 49| 48| 46| 45| 43| 42| 4,1| 40| 39| 38 37| 36| 35/ 34| 95
10 54| 52| 50| 49| 47| 46| 44| 4,3 42| 41| 40| 39| 38| 37| 36 10
10,5 | 56| 54| 53| 51| 49| 48| 47| 45| 44| 43| 42 41| 40| 39 38 105
1 59| 57| 55| 54| 52| 50| 4,9 4.8 46| 45| 44| 43[ 42 41| 40 11
1,5 |62 60| 58| 56| 54| 53| 51 50| 48| 47| 46| 45| 44| 43 42| 115
12 64| 62| 60| 538 57| 55| 53| 5.2 50| 4.9 48] 47 46| 44 43] 12
125 | 67| 65| 6.3 6.1 59 57| 55| 54| 53| 51| 50| 49| 47 46| 45 125
13 70| 67| 65| 63| 61| 60| 58 56| 55/ 53| 52| 50| 49| 48/ 47/ 13
135 | 73| 7.0/ 638 66| 64| 62| 60 58| 57| 55| 54| 52| 51| 50[ 49 135
14 | 75| 7.3| 7.0| 68| 66| 64| 62| 6,0] 59| 57| 56| 54| 53| 52| 5.1 14
145 | 7.8| 7.5 7.3| 7.0| 6.8| 6.6| 6.5/ 6,3 6,1 59| 58| 56| 55| 54] 52| 14,5




Meyvenin Yenilebilirlik
Olgunluk Indeksi

Turuncgillerde, hasat zamani tespitinde meyvelerin %usare
(meyve suyu) oraninin belli bir degere ulasmis olmas: tiiketici
tercihleri ve pazarlanabilitlik acisindan ¢ok o6nemlidir. Bazi
turuncgil turlerinde hasat zamani olmasi gereken minimum usare

miktarlari (%) yaklasik olarak asagidaki gibi olmalidir:

*  Portakal: % 30-35; e Limon: % 28;
* Aluntop: % 35; e Klemantin: % 40;
* Diger Mandarinler: % 33

Meyvelerin Usare Miktar1 (%) hesaplanmasi:
Meyvenin toplam yas agirligini tartin (A).

Meyveyi sikin ve kalan posa agirligini tartin (P).
Usare miktarini (U) gram cinsinden bulun: U=A-P
Formul: %Usare=(U/A)x100

Narenciye gegitlerine gore, ¢ap, agirlik, asit, briks,
yemeklik olarak olgunluk indeksi ve su miktari
VASINTON VALENSIYA MANDALINA KLEMENTIN LIMON
GAP(mm) |AGIRLIK(g) CAP(mm) |AGIRLIK(g) GAP(mm) | AGIRLIK(g) GAP(mm) | AGIRLIK(g) GAP(mm) | AGIRLIK(g)

Kigiik 60 105 55 75 55 90
Orta 70 170 71 183 59 95 65 150 110
Bilyiik 80 275 65 120 75 195
Gok bilyiik 90 360

Asit 0,95 14 1,06 0,8 6,5

Briks ° 12,5 1,7 14,2 13 9

Olgunluk indeksi 13 8,4 134 16,5 14

% Su 50 54 46,7 46 40




Hunter Metoduna
Gore Renk Kartelasi

Meyvenin dogal rengi tiiketiciye
meyvenin olgunlugu ve tazeligi
hakkinda bir 6n bilgi
verdiginden, uUrin sevkiyati
esnasinda pazara olan tagima
mesafesine gore renk ayrimi
yaparak paketlemek, urinin

fiziki evsafint muhafaza ederken

pazar degerini de korumus olur.

Portakal renk kartelast

Mandalina renk kartelast




Meyve Kabugunun Penetrometrik
Direncinin Olgiimii

Meyvemn hasat olgunlugunun tespitinde en 6nemli faktorlerden
biri meyve kabugunun penetrometre ile tespit edilen kabuk
direncidir. Penetrometreye 10 mm’lik ug takildiktan sonra meyve
ile penetrometre arasina 1nce bir stilfit kagidi veya kagit mendil
yerlestirilir ve 3,16 kg/cm® basing uygulanir. Yaklastk 1-2 saniye
beklendikten sonra sulfit kagidi tzerinde yag keseciklerinin
patlamasina bagli lekelenme olusup olusmadigi kontrol edilir. Stlfit
kagid: uzerinde herhangi bir lekelenmeye rastlanmaz ise triin
kabugunun yeterli hasat olgunluk direncine geldigi belirlenir ve
hasat yapilabilir. Buna karsilik, lekelenme olusmasit meyve
kabugunun hasat olgunluguna hentiz ulasmadifina isaret eder.
Buna riayet edilmedigi takdirde asagidaki fotograﬂarda goruldigi
gibi meyve kabugunda lekeler olusur ve uriin pazar degerini
kaybeder. Bu Olctimler bahgenin en az 10 farkli yerinden alinan
meyvelerle yapilmalidir.

A | Penetrometre ile kabugun
’ i dayanlkllk blgnmtl

Penetrometre testinde kabuk direnci yetersiz Grtinlerdeki lekelenmeler
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2 Hasat Vaktinin Belirlenmesinde
VPD Degerinin Tespiti

Hasat yapilacak olan tiriiniin hasat sonrasindaki raf 6mrii stiresine
etki eden VPD (Buhar Basinct Acig1) degeri, Nomogram
diyagramu kullanilarak kolaylikla tespit edilebilir. Bu amagla hasat
yapilacak bahgedeki kuru ve yas termometre sicakliklar dlgiilerek
iki sicaklik arasindaki fark hesaplanir. Kaydedilen bu degerler
psikrometrik diyagrama tasinarak bagil nem tespit edilir. Olgiilen
kuru termometre sicakligt ve psikrometrik diyagramda bulunan
bagil nem Nomogram diyagramina tasinarak buharlasma katsayist
(VPD) stitununda isabet eden deger okunur. Bu deger 6,5 hPa
(mbar) degerinin tizerinde ise hasat islemi baslatilir.

Turunggillerde Hasata Basl Tesbit Diyag
SICAKLIK BUHAR
c
T 3 ::,sé?c' 0.05 -
(milibar)
01
I 30
015
L BAGIL
NEM 02
(%)
t o 99.0 03
9.5 04 T
+ 26.0
975 06+
r' 20 NOMOGRAM 97.0

G.D.V. Williams ve 96.0
J. Brochu 95.0 10+
94.0

920 154

88.0 204
840 25+
80.0 30 4
750 38 +

70.0 40 4

60.0 504
500
400

200
00 100 4

300 +
-0
400 +
500 +
57.0 4

Kaynak: G. D. V. Williams, ). Brochu ve Le Naturaliste Canadien (1969)

Psikrometrikdiyagram Nomogram diyagram




Hasatta kullanilan makaslarin gagast kit ve dis biikey olmali,
bitisik meyvelerin kesimi sirasinda diger meyvelerin
yaralanmasini 6nlemek amactyla gaga uzunlugu meyvenin tiri
ve capina uygun se¢ilmelidir. Meyve sapt ise yidizin hemen
tzerinden kesilmelidir.

Portakal meyvesinin makasla
sapindan kesilmesi

Hasatta kullanilan farkli makas cesitleri
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Hasat merdiveni
ve sepeti

Hasat merdiveni
iist baglant1 detay1

Kiife tagima sirt aparati

Hasat eldiveni

iki basamakli
kasa istif merdiveni
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Hasatta kullanilan kiife
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Hasat Oncesi Ve Sonrasi
Yapilmasi Gerekenler

Hasat Oncesi: Hasada baslamadan 6nce iki personel
gorevlendirilerek, hasat ekibinin 6niinden ilerleyecek sekilde daha
once yere diusmus meyveler toplanmalidir. Bu meyveler, icerisine
siyah poset yerlestirilmis hasat sepetlerine konulmali, ardindan yine
siyah poset bulunan kiifelere aktarilmalidir. Kiife doldugunda siyah
poset cikartlarak agzi1 sikica baglanmali ve bahge yolunun kenarinda
toplanacak sekilde birakilmalidir. Bu islemin yapilmasindaki asli
sebep hasat sepeti ve kiifelerine curiik¢tl patojenlerin bulasmasini
asgariye indirmektir.Yere diisen meyveleri toplayan personel ellen
kiyafetleri ve kullandiklari 3
ekipman c¢urikeil patojenlerle
bulasmis olabileceginden, higbir
sekilde hasat islemine dahil
edilmemelidir.

Hasat Sonrasi: Hasat esnasinda yere diismuis meyveler bu iki
personel tarafindan toplanmali ve isaretlenmis ayr1 sandiklara
konularak sevk edilmeli veya imha edilmek tzere siyah posetlere
konulmalidir. Bu uygulamanin yapilmast igin 1srarlt tavsiyemizin
nedeni Akdeniz Meyve Sinegi (AMS) ile mucadelede etkili olmasi ve
hem hasat edilen hem de hasat edilmeyi bekleyen uriinlerin raf
omrunin uzamasina katki saglamasidir.

12




Onemle Dikkat Edilmesi
Gereken Durumlar

-13
A- Hasat yapilacak bahceden numuneler alinarak MRL analizleri

yaptirilmalidir. Analiz sonucunda maksimum kalintt limitinin
tzerinde bir deger tespit edilmesi halinde hasat yapilmamalidir.

B- Hava sicakliginin 12°C’nin altinda ve 35°C’nin ustiinde oldugu
kosullarda hasat yapilmasi sakincalidir.

C- Ug giin iist {iste esen poyrazin bitiminden sonra hasada
baslanmadan 6nce bir giin beklenmelidir.

D- Yagmurdan sonra, ¢iy kalkmadan ve meyve tam kurumadan
hasat yapmak ¢ok sakincalidir.

E- Meyvede kiragt olustuktan sonra hasata baslamak icin en az
bir hafta beklenmelidir.

F- Hava sicakliginin -4 °C'de bir saatten daha uzun stire kaldigi ve
don onleyici pervanenin olmadigt bahgelerde hasadin
yaptlabilmesi i¢cin en az 10 ginlik bekleme stresi

gerekmektedir.

Meyve 1slakken Hasat 12°C ile 35°C
toplanmasi sakincalidur. araliginda yapilmalidir.
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Hasat Edilen Meyvenin
Hasat Tezgahina Taginmasi

Hasat edilen trtintin bahcge icerisinden tasinarak cikarilmasinda
dikkat edilmesi gereken cok 6nemli iki husus bulunmaktadir.
1-Insan saglig::

Kiife veya sandigin omuzda taginmast; bel fitig1, boyun fitig1 ile kan
dolasiminin ve vicuttaki sinir sisteminin zarar gérmesine sebep
olabilmektedir. .

2-Meyve saglig1:

A-Tastyicinin omzundaki kifenin aga¢ Uzerindeki meyvelere
carpmasi, meyvelerde fiziksel zararlanmalara neden olmaktadur.
B-Tastyicinin kifeyi yuksekten kasaya bosaltmas: esnasinda
meyveler darbe almaktadur.

&

S

iNSAN OMUZ VE BOYUNDA BULUNAN HAYATIi ONEME
SAHIP SiNiR, KILCAL DAMAR VE DIGER KAN DAMARLARI

-y

Omuzda kiife tagima insan
saghg acisindan mahsurlu
olur ileri yaslarda bel ve
boyun fitigina sebebiyet
verdigi gibi, calisirken asin
yorgunluga neden olmaktadir. §

Dogru tasima

| :
e 2 = .
" A 2

) SAGLIGINIZIN SELAMETI ICIN

KUFEYi OMUZUNUZDA TASIMAYIN..!

-

Saghginiz icin kiife tasimada

SIRT APARATI KULLANINIZ..!
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Hasa.t Kasalarinin
Kamyona Istifi ve Nakliyesi

Topraktaki yara patojenlerinin kasalara bulasmasini 6nlemek icin
kasalarin toprakla temas etmemesi gerekmektedir. Kamyonda
mevcut ¢ift girisli paletler tizerine kasalarin emniyetli bir sekilde
istiflenebilmesi personelin iki basamakli merdiven kullanmast ile
mumkiin olup, bu da kasa kilidinin kolay ve dogru takilmasina
imkan saglar.

Merdivensiz yapilan istiflemede personelin boyu kasa ytksekligine
yetisemedigi icin kasalari atarak yerlestirebilmektedirler. Kasalarin
atilarak istiflenmesi esnasinda kasa i¢indeki meyveler

kasa kenarlarina sert bir sekilde pm,

sirtiindiginden kabukta hasar | ﬂ
olugsmaktadir.

Bu durum yara patojenlerinin

meyveye girisini kolaylastirarak
depolama strecinde c¢uriklik

gelisimine ve raf Omrinin
kisalmasina sebep olmaktadir.

Uriinlerin nakliyesi
esnasinda DOGRU brandalama

L B _‘ J
Kasalarin kamyona iki

Urtinlerin nakliyesi esnasinda YAINLIS brandalama OB N, S
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Hasat kasalarinin
kapal1 dorseye istifi

Yiklemede kullanilacak paletler ¢ift girisli olmalidir. Paletlenmis
urunin yuksekligi dorse tavanindanen az 75 cm asagida
tutulmalidir. Ayrica dorse i¢i hava sirkilasyonunun dizgin
saglanabilmesi icin kap:t tarafinda 75 cm’lik bosluk birakilmasi
gerekmektedir. Sogutmali araclarla yapilan kisa mesafe uriin
sevkiyatinda dorse i¢i sicakliginin 10—-15 °C arasinda tutulmast

tavsiye edilir.

N\

";w
4 N\
-
) VA \

0,0]

Ustten iiflemeli dorse ici hava hareketi

Alttan uflemeli dorse ici hava hareketi

cum
4%

H-16}
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Nakliye Icin Yol Kontroliinde
Ibrazi Gereken Evraklar

Uriinlerin tasinmast strasinda, karayollarinda yapilmakta olan iig

farkli denetimde asagidaki belgelerin ibraz edilmesi zorunludur.
Denetimler; karayollar1 agirlik kontrol noktalari, maliye
kontrol noktalar1 ve hal zabita kontrol noktalarinda
gerceklestirilmektedir.

Yolda ayrt ayrt yapilan kontrollerde arag siirticiisiinden asagidaki
evraklar istenmektedir.

1. Uriin Sevk Irsaliyesi

2. Uriin Tagima Irsaliyesi

3. Kamyon plakas: ile urin miktarinin Hal Kayit Sistemine
(https:/ /hks.hal.gov.tr, www.hal.gov.tr) kaydedildigine dair
belge
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Sgiri

T. Cemal Beriker Blv. Kalaoglu ish. No:27/A Seyhan/ ADANA
®0 322 363 2129 /3632280 girisdijital@gmail.com



